
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ПЛАН ЗАСТРОЙКИ  

по компетенции «Ресторанный сервис» 

регионального этапа чемпионата 
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Модуль Г. 

Напитки 
навынос 

 

Модуль В. 

Работа за стойкой. 
Бар. 

 

Модуль В. 

Работа за 
стойкой. 
 Кофейня 

 

вход 

 

вход 

 – стол гостевой квадратный 

 – стеллаж 

– стол прямоугольный 

банкетный складной 

 – кофе-машина 

 – морозильная камера 

 – холодильная камера 

 – сервировочная тележка 
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1 – Площадка №1 (64,96 кв.м) 

 () 
2 – Площадка №2 (66,36 кв.м) 

 3 – Барная рабочая зона 

4 – Мельница для льда 

5 – Льдогенератор 

6 – Барная стойка 

 – шкафы для посуды со 

встроенным стеллажом 

 – мойка 

4 5 4 

 

Модуль А. 

Открытая 

кухня 

 – водоотведение 

 – источник электропитания 
 

                  6 

6 

5 

–  стул 

– стол 

 – кофемолка 

– аптечка 
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Модуль Б. 

Бизнес-ланч 

 2 

1 

 – стол гостевой круглый 

Модуль Д. 

Легкие закуски 

 



 

Туалетная 

комната 

вход 

вход 

вход 

вход 

вход 

вход 

Комната экспертов  

 

Комната 

конкурсантов 

 

Лестница 

Кухня 

 

 

Склад 

 

2 этаж  
 

3 – комната конкурсантов (31,64 кв. м) 

4 – комната экспертов (49 кв. м) 

 

4 

3 

– запираемый шкафчик 

–  проектор 

– кулер с питьевой водой 

– зеркало 

– гладильная доска 

– огнетушитель углекислотный ОУ-1 

– вешалка 

– экран для проектора 

 – компьютер 

 
 – МФУ 

 


