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Регионального этапа Чемпионата по профессиональному мастерству «Профессионалы» 
в Пензенской области по компетенции «Кондитерское дело»

	Общая информация

	Период проведения
	19.03.2024 - 26.03.2024

	Место проведения и адрес площадки
	Государственное автономное образовательное учреждение Пензенской области "Пензенский колледж пищевой промышленности и коммерции" /ГАПОУ ПО "ПКППиК"/
г. Пенза, проспект Победы, дом 3.

	ФИО Главного эксперта
	Артамошкина Юлия Николаевна

	Контакты Главного эксперта (электронная  почта, № телефона)
	artamoshkina.yuliya@mail.ru, 
89061593091




	Д-2  / «19» апреля 2024 г.

	08:00-10:00
	Приемка конкурсной площадки главным экспертом.

	10.00-13.00
	Технологический семинар от  компании «ПАНЭМ».
«Новинки весенней витрины» в программе новые рецептуры и оформление кондитерских изделий, новинки 2024 года.

	13:00-14:00
	Обед

	14:00-18.00
	День экспертов.  Регистрация и обучение экспертов; тестирование экспертов; распределение ролей; ознакомление экспертов с критериями оценивания; работа в группах оценки; подписание протоколов.

	Д-1  / «20»  апреля 2024 г.

	09:30-10:00
	Регистрация участников и экспертов.

	10:00-13:00
	Инструктаж экспертов, участников  по ТБ и  ОТ.
Жеребьёвка. Ознакомление экспертов и  участников  с  конкурсной документацией. Получение таинственных заданий. Подписание протоколов.

	13:00-14:00
	Обед

	14:00-18:00
	Ознакомление участников с рабочими местами, инструктаж – тренинг; самостоятельное тестирование оборудования (для всех участников).
Получение и проверка сырья. Подготовка рабочего места. (1 смена).

	Д 1  / «21» апреля 2024 г. (1 смена)

	08:00-09:00
	Сбор и регистрация участников и экспертов. Инструктажи по ТБ и  ОТ.

	09:00-12:00
	Выполнение модуля А. – Задания 1, 2, 3

	12:00-13:00
	Обед

	13:00-16.00
	Выполнение модуля А.- Задания 1,2,3

	16:00-18:00
	Работа экспертных групп.

	16:30-17:00
	Уборка и сдача бокса в первоначальном состоянии на оценку.

	17.00-19.00
	Получение и проверка сырья. Подготовка рабочего места. (2 смена).

	Д 1  / «22» апреля 2024 г. (2 смена)


	08:00-09:00
	Сбор и регистрация участников и экспертов. Инструктажи по ТБ и  ОТ.

	09:00-12:00
	Выполнение модуля А. - Задания 1, 2, 3

	12:00-13:00
	Обед

	13:00-16.00
	Выполнение модуля А.- Задания 1,2,3

	16:00-18:00
	Работа экспертных групп.

	16:30-17:00
	Уборка и сдача бокса в первоначальном состоянии на оценку.

	Д 2  / «23» апреля 2024 г. (1 смена)

	08:00-09:00
	Сбор и регистрация участников и экспертов. Инструктажи по ТБ и  ОТ.

	09:00-12:00
	Выполнение модуля А.- Задания 3, 4. Выполнение модулей В, Г.

	12:00-13:00
	Обед

	13:00-16.00
	Выполнение модуля А.- Задания 3, 4. Выполнение модулей В, Г.

	16:00-18:00
	Работа экспертных групп.

	16:30-17:00
	Уборка и сдача бокса в первоначальном состоянии на оценку. 

	Д 2  / «24»  апреля 2024 г. (2 смена)


	08:00-09:00
	Сбор и регистрация участников и экспертов. Инструктажи по ТБ и  ОТ.

	09:00-12:00
	Выполнение модуля А.- Задания 3, 4. Выполнение модулей В, Г.

	12:00-13:00
	Обед

	13:00-16.00
	Выполнение модуля А.- Задания 3, 4. Выполнение модулей В, Г.

	16:00-18:00
	Работа экспертных групп.

	16:30-17:00
	Уборка и сдача бокса в первоначальном состоянии на оценку. 

	Д 3  / «25» апреля 2024 г.  (1 смена)

	08:00-09:00
	Сбор и регистрация участников и экспертов. Инструктажи по ТБ и  ОТ.

	09:00-13:00
	Выполнение модулей Б, Д. 

	13.00-14.00
	Обед

	13:00-15:00
	Работа экспертных групп.

	16:30-17:00
	Уборка и сдача бокса в первоначальном состоянии на оценку.

	
	

	Д 3  / «26 » апреля  2024 г.  (2 смена)


	08:00-09:00
	Сбор и регистрация участников и экспертов. Инструктажи по ТБ и  ОТ

	09:00-13:00
	Выполнение модулей Б, Д. 

	13.00-14.00
	Обед

	13:00-15:00
	Работа экспертных групп

	16:30-17:00
	Уборка и сдача бокса в первоначальном состоянии на оценку

	15:00-19.00
	Блокировка и сверка оценок. Подписание итогового протокола

	Д +1  / «29 » апреля  2024 г.  


	14.00-17.00
	Закрытие регионального этапа чемпионата по профессиональному мастерству «Профессионалы»  в Пензенской области в 2024 году
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