	[image: ]
	







ПЛАН ЗАСТРОЙКИ
по компетенции «Пряничное дело»
Регионального этапа чемпионата по профессиональному мастерству «Профессионалы» в 2026 г. 
Пензенская область
(субъект РФ)



2026 г.

План застройки площадки 
по компетенции «Пряничное дело» регионального этапа Чемпионата 
по профессиональному мастерству «Профессионалы» в Пензенской области 2026 г 
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